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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol

Procedimiento Ejecucion de la Formacién

PROYECTO FORMATIVO

Cédigo Proyecto SOFIA:

1048946

Cédigo del Programa SOFIA:

1. Informacién basica del proyecto

03000021

Version del Programa: 1 Fichas asociadas: 3

1.1 Centro de Formacion:

CENTRO AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA

1.2 Regional:

REGIONAL GUAJIRA

1.3 Nombre del proyecto:

UNIDAD PRODUCTIVA PARA LA ELABORACION Y COMERCIALIZACION DE DERIVADOS CARNICOS EN EL DEPARTAMENTO DE LA GUAJIRA

1.4 Programa de Formacion al
que darespuesta:

EMPRENDEDOR EN PRODUCCION DE DERIVADOS CARNICOS

1.5 Tiempo estimado de

blsqueda:

ejecucion del proyecto (meses): |3.5

1.6 Empresas o instituciones que

participan en su formulacién o SENA
financiacion: (si Existe)

1.7 Palabras claves de Cérnicos

1.8 Nimero total de resultados
de aprendizaje del programa de
formacion:

22

1.9.1 Numero de resultados de aprendizaje especificos que se alcanzan con el proyecto: 22
1.9 Nimero de
resultados de
aprendizaje por tipo |1.9.2 Nimero de resultados de aprendizaje transversales que se alcanzan con el proyecto: 0
de competencia

1.9.3 Numero de resultados de aprendizaje basicos que se alcanzan con el proyecto: 0

2. Estructura del proyecto

2.1 Planteamiento del problema o necesidad que se pretende solucionar

El sector carnico tiene un peso especifico considerable en cuanto a su aporte al producto nacional bruto, puesto que gran parte del conglomerado industrial nacional es conformado por las empresas de
productos carnicos, es decir, que enfocan toda su estrategia de mercado hacia las necesidades de sus consumidores para lograr que este sea un negocio rentable. A pesar de esto, la actividad de

fabricacion de derivados carnicos es incipiente en el departamento de la Guajira; ya que los empresarios no cuentan con la capacitacion técnica y empresarial necesaria que les permita obtener ventajas
competitivas frente a la competencia, situacién que les impide generar crecimiento econémico, para mejorar el nivel de vida tanto de ellos y como el de su familia. De ahi la necesidad de iniciar desde el

SENA, un proyecto para formar aprendices en esta area, de manera que puedan tener las herramientas técnicas que les brinde la oportunidad de crear un producto innovador para los consumidores, que
a su vez dejen un beneficio nutritivo, que satisfagan sus necesidades y que sea de facil acceso en el mercado.
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2.2 Justificacion del proyecto

La realizacién de este programa de formacién es muy importante, ya que se Aprovecha la vocacién ovino caprino y ganadera del Departamento de la Guajira y la inexistente transformacion de ésta materia
prima, por lo tanto resultaria viable establecer una empresa que se dedique a producir y comercializar todo tipo de derivados carnicos, utilizando altos estandares de calidad y buenas préacticas de
manuf [t ntri n n ello a mejorar | li Vi | lacion de Jovenes Rurales Emprendedores.

2.3 Objetivo general

Crear una unidad Productiva para la elaboracion y comercializacion de derivados carnicos, en el departamento de la Guajira.

2.4 Objetivos especificos

Impulsar la implementaciéon de microempresas, mediante la generacion de una cultura emprendedora, con innovacion y competitividad.
Adecuar el sitio de trabajo e implementar las BPM segun decreto 3075 de 1997.

Elaborar productos higienicos, inocuos y estandarizados que cumplan con las exigencias del cliente actual.

Manejar estrategias de mercadeo para la distribucion y comercializacion de los productos carnicos.

2.5 Alcance

2.5.1 Beneficiarios del proyecto JOVENES RURALES EMPRENDEDORES

2.5.2 Impacto

Social: Este tipo de proyectos,' benefician a los empr_endedqres, de tal'ma_mera que les permite afianzar_§us conocimientos, mejorando sus habilidades y destrezas en lo
referente a la elaboracion de productos carrnicos, ejercer las técnicas adecuadas en la produccion y ademas generar empleos.

Econdémico: Se incrementa el poder adquisitivo de los aprendice y por ende se da el mejoramiento del nivel de vida de las familias incluidas en el proyecto.

Ambiental: Disminucién del impacto ambiental, sensibilizando a los emprendedores en la aplicacion de las normas de calidad establecidas en los procesos de BPM.

Tecnoldgico: Desarrollo de procesos Tecnoldgicos en la elaboracion de carnicos a través de aplicacion de las BPM

2.5.3 Restricciones o riesgos asociados y alternativas de solucién

Que la desercién de la poblacion inscrita en el proyecto impida el logro de los resultados.

2.5.4. Productos o resultados del proyecto

Chorizo, butifarra, hamburguesa para carne, entre otros
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2.6 Innovacion/Gestion Tecnoldgica

El proyecto resuelve una necesidad del sector productivo? Sl
El proyecto mejora el proceso/producto/servicio existente? Sl
El proyecto involucra el uso de nuevas técnicas y tecnologias de proceso? Sl
Los productos finales son susceptibles a proteccion industrial y/o derechos de autor? Sl
Los productos obtenidos en el proyecto pueden ser posicionados en el mercado? Sl
2.7 Valoracion Productiva

Con el desarrollo del proyecto se puede satisfacer la necesidad de un cliente potencial? Sl
Viabilidad de proyecto para plan de negocio? Sl

3. Planeacion del proyecto

3.1. Fases del Proyecto

3.2. Actividades del Proyecto

3.3. Resultados de Aprendizaje Especificos, Transversales
y Bésicos (a partir del programa de formacion)

3.4. Competencia Asociada

REALIZAR EL SEGUIMIENTO A LOS
PRODUCTOS ALMACENADOS, DE

466215 - MONITOREAR LOS PRODUCTOS

290801010 - ALMACENAR PRODUCTOS

PARA LA VERIFICACION DE LAS
CONDICIONES DE MATERIA PRIMA Y

VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DE LAS
MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS

ACTUAR ALMACENADOS, DE ACUERDO CON LA ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN NATURALEZA
ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y : > .
perEy ey NORMATIVIDAD Y POLITICA DE LA EMPRESA. | DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
REALIZAR TODOS LOS PROTOCOLOS _ |466008 - APLICAR PROTOCOLOS DE SEGURIDAD
ACTUAR DE HIGIENE PERSONAL, SEGUN LA | INDUSTRIAL, SALUD OCUPACIONAL, Y a?g?glil?zzic] gs‘ggg%,z ITD(E{%I(EBSIR?ASI\/&EEST ABLECIDG
NORMATIVIDAD VIGENTE Y LAS RESPONSABILIDAD AMBIENTAL CONFORME A LA|HISIERIZACION SEGUN PR
POLITICAS DE LA EMPRESA NORMATIVA VIGENTE. :
EFECTUAR LA LIMPIEZA DE LOS fﬁgaﬁo's%ggggﬁ%ﬁggﬁﬁ'@%igg@gbN 290801010 - ALMACENAR PRODUCTOS
HACER DESECHOS, DE ACUERDO A LAS A D o R DO Carea | ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN NATURALEZA
POLITICAS DE LA EMPRESA i : DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
EJECUTAR LOS PROTOCOLOS 466214 - ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS Y
: 290801010 - ALMACENAR PRODUCTOS
LACER NECESARIOS EN LAS INSTALACIONES, |MATERIALES NECESARIOS PARA LA v A A

DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
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PRODUCTOS TERMINADOS

MANUALES DE OPERACION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

ELABORAR EL PLAN BASICO DE

466260 - PARTICIPAR EN LA CONSTRUCCION DE
LOS COMPONENTES DE MERCADO, TECNICO,

291101053 - COORDINAR PROYECTOS DE

HACER ARoRA ORGANIZACIONAL, LEGAL Y FINANCIERO DE LA | ACUERDO CON LOS PLANES Y PROGRAMAS
UNIDAD PRODUCTIVA, SEGUN EL PROYECTO DE | ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA
LA EMPRESA.
466012 - ELABORAR DERIVADOS CARNICOS
LACER ELABORAR PRODUCTOS CARNICOS DE | NORMATIVIDAD DE ALIMENTARIA, SEGURIDAD é?gﬁllgig égggﬁ“g&i’é?gﬁggfg‘géﬁ'ONES
EXCELENTE CALIDAD INDUSTRIAL, SALUD OCUPACIONAL VIGENTE Y | SARRICAS S
PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO.
EMPACAR Y ALMACENAR LOS B R O O o oo LTANTES | 290801010 - ALMACENAR PRODUCTOS
HACER PRODUCTOS DETERIORADOS, SEGUN ' ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN NATURALEZA
NORMAS VIGENTES O =D L C TO Y TECNICAS DE
SEGUN POLITICAS DE LA ORGANIZACION
LLENAR FORMATOS CON EL PROCESO |466213 - REGISTRAR EL PROCESO DE 290801026 - OBTENER PASTAS v/O EMULSIONES
HACER DE PRODUCCION, DE ACUERDO A OBTENCION DE DERIVADOS CARNICOS SEGUN | CARNICAS SEGUN CARACTERISTICAS DEL
CADA PRODUCTO OBTENIDO PROCEDIMIENTOS. PRODUCTO
LLENAR FORMATOS CON LAS 466006 - REGISTRAR LA INFORMACION MANUAL | 290801025 - APLICAR PROCESOS DE
HACER NOVEDADES QUE SE PRESENTEN EN | O SISTEMATIZADA SIGUIENDO LOS HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO
EL PROCESO DE PRODUCCION PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS. Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
466256 - REGISTRAR LA INFORMACION DE LA | 260101021 - REALIZAR NEGOCIACION CON LOS
HACER ELEE(SI\:Q'T}RL(?SSJSSI'\EA@{SSSQIEAt?ZSAD As | NEGOCIACION DE PRODUCTOS Y SERVICIOS  [PROVEEDORES Y CLIENTES, SEGUN LOS
REGISTROS el CONFORME CON EL PROCEDIMIENTO DE LA OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS ESTABLECIDAS POR
EMPRESA. LA ORGANIZACION.
LLENAR LOS FORMATOS SEGUN LOS _ |466217 - REGISTRAR LAS NOVEDADES EN 290801010 - ALMACENAR PRODUCTOS
HACER PROCESOS ESTABLECIDOS POR LA | FORMA MANUAL O SISTEMATIZADA SEGUN ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN NATURALEZA
EMPRESA MANUALES DE OPERACION. DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
PREPARAR TODAS LAS MATERIAS 466011 - ALISTAR INSTALACIONES, MATERIAS | oo o ONES
LACER PRIMAS NECESARIAS PARA EL PRIMAS E INSUMOS APLICANDO BUENAS B e e pASTAS Y0 EMULS
PROCESO DE PRODUCCION, PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN ey
TENIENDO EN CUENTA LAS BPM NORMATIVA VIGENTE.
REALIZAR EL DOCUMENTO CON LOS X%EEI'ZI%TD-A?)EE(;I?ZEQT_J&%QEES'\OAQCDIETJIEI%;%SES 291101053 - COORDINAR PROYECTOS DE
HACER COMPONENTES DEL PLAN BASICO DE [ASTVIDADES PARA LA CREACION DELNUADES | ACUERDO CON LOS PLANES Y PROGRAMAS
NEGOCIO Mirgeadl ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA
REALIZAR LA LIMPIEZA DE EQUIPOS, I“,\?g?% A_CFTEQLE%AREIEQAUTFI’COBEENL:'ZFEEISOIE '035 'P-QFS{ 290801025 - APLICAR PROCESOS DE
HACER UTENSILIOS E INSTALACIONES SEGUN, ' ' HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO
LA NORMATIVIDAD VIGENTE EL PROCESAMIENTCIRESESERSENTOS, DE Y NORMATIVIDAD VIGENTE
ACUERDO CON LA NORMATIVA VIGENTE. '
266253 - NEGOCIAR BIENES O SERVICIOS CON | 260101021 - REALIZAR NEGOCIACION CON LOS
HACER REALIZAR NISSEEESSRPNES CON BASE EN LOS ACUERDOS COMERCIALES Y PROVEEDORES Y CLIENTES, SEGUN LOS

PROVEEDORES Y CLIENTES

TECNICAS DE NEGOCIACION.

OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS ESTABLECIDAS POR
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ORGANIZACION.

REGISTRAR EN FORMATOS LAS

466258 - REVISAR LA VIABILIDAD DE LA UNIDAD

291101053 - COORDINAR PROYECTOS DE

HACER NEGOCIACIONES REALIZADAS POR LA |PRODUCTIVA SEGUN INDICADORES DEL ACUERDO CON LOS PLANES Y PROGRAMAS
EMPRESA PROYECTO EMPRESARIAL. ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA
ESTABLECER LOS PASOS PARA EL 466259 - IDENTIFICAR LOS PRODUCTOS O
PLANEAR ESTUDIO DE MERCADO SOBRE LA SERVICIOS PARA LA IMPLEMENTACION DE LA i%ljgéfg égﬁfgglyl_AEsz?(Ygggg ADSAS
DEMANDA DE LOS PRODUCTOS UNIDAD PRODUCTIVA, SEGUN DIAGNOSTICO B ECIDOS POR LA EMPRESA
CARNICOS DEL ENTORNO Y LAS NECESIDADES DEL
466005 - IDENTIFICAR LAS CONDICIONES DE LAS
IDENTIFICAR PROGRAMAS DE INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA |290801025 - APLICAR PROCESOS DE
PLANEAR LIMPIEZA Y DESINFECCION EN LA LA ELABORACION DE PRODUCTOS CARNICOS  |HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO
PLANTA DE PROCESAMIENTO DE ACUERDO CON LA NORMATIVA VIGENTE. Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
466254 - IDENTIFICAR LOS TERMINOS DE 260101021 - REALIZAR NEGOCIACION CON LOS
PLANEAR RECONOCER LOS TERMINOS DE NEGOCIACION CON BASE EN LOS OBJETIVOS, | PROVEEDORES Y CLIENTES, SEGUN LOS
NEGOCIACION VIGENTES EN NECESIDADES Y REQUERIMIENTOS DE LAS OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS ESTABLECIDAS POR
COLOMBIA PARTES. LA ORGANIZACION.
466255 - REVISAR LA APLICACION DE LOS 260101021 - REALIZAR NEGOCIACION CON LOS
VERIFICAR EVALUAR QUE LA UNIDAD PROCEDIMIENTOS DE LA NEGOCIACION DE PROVEEDORES Y CLIENTES, SEGUN LOS
PRODUCTIVA CREADA SEA VIABLE ACUERDO CON LOS PROTOCOLOS DE LA OBJETIVOS Y ESTRATEGIAS ESTABLECIDAS POR
EMPRESA. LA ORGANIZACION.
XﬁkﬁiiﬁFé%ﬁﬂf:é%ﬂg;&;@%g%? 466009 - VERIFICAR LAS CONDICIONES 290801025 - APLICAR PROCESOS DE
VERIFICAR BIOSEGURIDAD YT HIGIENICAS DE LAS INSTALACIONES, EQUIPOS, |HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA ESTABLECIDO
VIGENTS UTENSILIOS DE ACUERDO NORMATIVA Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
VIGILAR QUE LOS PROCESOS DE
ELABORACION Y PRODUCTO 466010 - VERIFICAR LOS PROCESOS DE 290801026 - OBTENER PASTAS Y/O EMULSIONES
VERIFICAR TERMINADO SE CUMPLAN, SEGUN LOS [ELABORACION Y PRODUCTO TERMINADO CARNICAS SEGUN CARACTERISTICAS DEL

PROCEDIMIENTO ESTABLECIDOS POR
LA EMPRESA

SEGUN PARAMETROS TECNICOS.

PRODUCTO

3.5 Organizacion del proyecto

3.5.1 No. Instructores requeridos

3.5.2 No. Aprendices sugeridos para
participar en el proyecto

35

3.6 Descripcion del ambiente de aprendizaje requerido

Taller o unidad productiva de procesamientos carnicos dotada de elementos propicios para mantener el equilibrio ambiental, adecuadas para la actividad, equipo maquinarias, instalaciones,tablero acrilico.

Marcadores borrables, sillas o pupitres.
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3.7. Recursos estimados

Equipos / Herramientas Talento Humano (Instructores)

Duracién Materiales de formacién consumibles

(Meses)

Actividades del proyecto

Descripcion Cant. [ V. Unit. V. Total Especialidad Cant. [ V. Unit. V. Total Descripcion Cant. | V. Unit. V. Total

EFECTUAR LA LIMPIEZA DE
LOS DESECHOS, DE
ACUERDO A LAS POLITICAS
DE LA EMPRESA

0.2

HORAS FORMACION

16

$20,434

$ 326,944

EJECUTAR LOS
PROTOCOLOS NECESARIOS
EN LAS INSTALACIONES,
PARA LA VERIFICACION DE
LAS CONDICIONES DE
MATERIA PRIMA'Y
PRODUCTOS TERMINADOS

0.1

HORAS FORMACION

$20,434

$ 163,472

ELABORAR EL PLAN BASICO
DE NEGOCIO

0.3

HORAS FORMACION

24

$ 20,434

$ 490,416

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

IAGUA

400

$ 150

$ 60,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

IAISLADO DE
PROTEINA DE SOYA

$ 10,000

$ 40,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

IASCORBATO

$ 40,000

$ 40,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

ICARNE DE CREDO

$ 14,000

$ 126,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

CARNE DE RES

15

$ 14,000

$ 210,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

ICONDIMENTO
BUTIFARRA

$ 30,000

$ 30,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

ICONDIMENTO
CHORIZO

$ 21,500

$ 21,500

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

[CONDIMENTO
HAMBURGUESA

$ 25,000

$ 25,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1

[CONDIMENTO
LONGANIZA

$ 28,000

$ 28,000
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ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 FOSFATO 1 $ 12,000 $ 12,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 (GRASA DE CERDO 6 $ 6,000 $ 36,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 HUMO LIQUIDO 1 $ 15,000 $ 15,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 SAL 2 $ 1,000 $ 2,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 SAL NITRO 1 $ 10,000 $ 10,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 [TRIPA ARTIFICIAL 1 $ 40,000 $ 40,000

ELABORAR PRODUCTOS
CARNICOS DE EXCELENTE
CALIDAD

0.1 HORAS FORMACION 80 $ 20,434 $ 1,634,720

EMPACAR Y ALMACENAR
LOS PRODUCTOS
DETERIORADOS, SEGUN

0.1 HORAS FORMACION 8 $20,434 $ 163,472

ESTABLECER LOS PASOS
PARA EL ESTUDIO DE
MERCADO SOBRE LA
DEMANDA DE LOS
PRODUCTOS CARNICOS

0.1 HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

EVALUAR QUE LA UNIDAD
PRODUCTIVA CREADA SEA
VIABLE

0.1 HORAS FORMACION 8 $20,434 $ 163,472

IDENTIFICAR PROGRAMAS
DE LIMPIEZAY
DESINFECCION EN LA
PLANTA DE

0.1 HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

LLENAR FORMATOS CON EL
PROCESO DE PRODUCCION,
DE ACUERDO A CADA
PRODUCTO OBTENIDO

0.2 HORAS FORMACION 16 $ 20,434 $ 326,944

LLENAR FORMATOS CON
LAS NOVEDADES QUE SE
PRESENTEN EN EL
PROCESO DE PRODUCCION

0.2 HORAS FORMACION 16 $ 20,434 $ 326,944

LLENAR LOS FORMATOS DE
LOS REGISTROS DE VENTAS
REALIZADAS POR LA

0.1 HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472
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EMPRESA

LLENAR LOS FORMATOS
SEGUN LOS PROCESOS

ESTABLECIDOS POR LA

EMPRESA

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

PREPARAR TODAS LAS
MATERIAS PRIMAS
NECESARIAS PARA EL
PROCESO DE PRODUCCION,
TENIENDO EN CUENTA LAS
BPM

0.1

HORAS FORMACION 20 $ 20,434 $ 408,680

REALIZAR EL DOCUMENTO
CON LOS COMPONENTES
DEL PLAN BASICO DE

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

REALIZAR EL SEGUIMIENTO
A LOS PRODUCTOS
ALMACENADOS, DE
ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD Y POLITICA
DE LA EMPRESA.

0.1

HORAS FORMACION 8 $20,434 $ 163,472

REALIZAR LA LIMPIEZA DE
EQUIPOS, UTENSILIOS E
INSTALACIONES SEGUN, LA
NORMATIVIDAD VIGENTE

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

REALIZAR NEGOCIACIONES
CON PROVEEDORES Y
CLIENTES

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

REALIZAR TODOS LOS
PROTOCOLOS DE HIGIENE
PERSONAL, SEGUN LA
NORMATIVIDAD VIGENTE Y
LAS POLITICAS DE LA
EMPRESA

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

RECONOCER LOS
TERMINOS DE
NEGOCIACION VIGENTES EN

0.1

HORAS FORMACION 8 $20,434 $ 163,472

REGISTRAR EN FORMATOS
LAS NEGOCIACIONES
REALIZADAS POR LA
EMPRESA

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

VELAR PORQUE LAS
INSTALACIONES CUMPLAN
CON LOS PARAMETOS DE
BIOSEGURIDAD Y
NORMATIVIDAD VIGENTE

0.1

HORAS FORMACION 8 $ 20,434 $ 163,472

VIGILAR QUE LOS
PROCESOS DE
ELABORACION Y PRODUCTO

0.1

HORAS FORMACION 8 $20,434 $ 163,472
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CUMPLAN, SEGUN LOS
PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDOS POR LA
EMPRESA

4. Rubros presupuestales

Recurso Cantidad Valor Unitario Valor Total Rubro presupuestal por el que se financiara el proyecto
Materiales de Formacion 1 $ 695,000 $ 695,000 | MATERIALES PARA FORMACION PROFESIONAL
Talento Humano 300 $20,434 $ 6,130,200 | HONORARIOS FORMACION PROFESIONAL
Total: $ 6,825,200

5. Equipo que participd en la formulacion del proyecto

Nombre Especialidad Nombre Centro Regional
ANDRES ALFONSO MARTINEZ EQUIPO DESARROLLO CURRICULAR CENTRO AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA REGIONAL GUAJIRA
MANUEL FRANCISCO ONATE INGENIERO AGROINDUSTRIAL CENTRO AGROEMPRESARIAL Y ACUICOLA REGIONAL GUAJIRA
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